ALLFRA REGIONALMARKT FRANKEN

Regionale Marke fur Saft und Most

Billige Importe von Obst und Saft und das
Verschwinden von 6rtlichen Kleinmostereien
haben dazu gefiihrt, dass vielerorts das Obst
nicht mehr aufgelesen wird und die Baume
nicht mehr gepflegt werden. Dies will die im
Jahr 2006 gegriindete allfra (,alles aus Fran-
ken®) Regionalmarkt Franken GmbH &n-
dern: Thr Ziel ist es, die Obstbestinde zu be-
wahren, faire Ankaufpreise an die Obstbau-
ern auszuzahlen und gute Produkte aus Obst
herzustellen. Unter der Marke ,,hesselberger
vertreibt sie eine breite Palette von Siften,
Schorlen, Mosten und Sekt. Sie will damit zur
nachhaltigen Entwicklung rund um den Hes-
selberg und zur Erhaltung der Streuobstwie-
sen beitragen.

Das Projekt ,hesselberger war im Rahmen
der Initiative ,Frinkische Moststrafle und
der Region Hesselberg entstanden, unter-
stiitzt wird es auch vom Landschaftspflege-
verband Mittelfranken. 34 Biirger der Region
Hesselberg, unter ihnen Gastronomen, Land-
wirte und Biirgermeister, haben diese Initia-
tive gestartet. Weitere 16 stille Teilhaber sorg-
ten mit Krediten dafiir, dass geniigend Start-
kapital vorhanden war. Die Basis der allfra
GmbH bildet ein regionales Netzwerk aus
vielen beteiligten Personen, Organisationen
und Verbidnden. Geschiftsfithrer Rudolf
Schwab entscheidet zusammen mit dem Bei-
rat tber die Geschiftspolitik. Von 16000
Euro Umsatz im Jahr der Geschiftsgriindung
hat sich allfra auf einen Umsatz von 280000
Euro gesteigert. Im Jahr 2009 wurden insge-

Mit dem Projekt ,,hesselberger” sollen Obst-
bestdnde bewahrt und gute Produkte aus
regionalem Obst hergestellt werden.

samt 135000 Liter an Saftprodukten ver-
kauft.

Weil allfra das Obst zu einem Preis auf-
kauft, der deutlich tiber dem Marktpreis liegt,
werden die aufwiandige Handarbeit des Pflii-
ckens und Auflesens sowie die Pflege alter

und die Anpflanzung junger Biume wieder
rentabel. Hinzu kommt, dass die allfra GmbH
einen klaren Herkunftsnachweis fiir ihre Pro-
dukte liefert. Die Friichte werden ausschlief3-
lich in einem Gebiet 30 Kilometer rund um
den Hesselberg gesammelt und
an den acht Annahmestellen
auf Qualitit tberpriift und
dort sofort verarbeitet. Jeder
Anlieferer garantiert durch
seine Unterschrift, dass das
Obst nicht gespritzt wurde.
Alle Sifte werden als Di-
rektsaft und ohne Zu-
ckerzusatz abgefiillt. Fast
850 Tonnen Apfel und
Birnen hat allfra seit
2006 aufgekauft, au-
Berdem wurden 4 000
junge  Obstbdume
gepflanzt.
Mit der grofen Produktpa-
lette aus Siften, Schorlen, Most, Seccos
(mit Kohlensiure versetzter Most) und Sekt
hat sich allfra eine breite Kundschaft erarbei-
tet: Zahlreiche Gasthiuser aus Dinkelsbiihl
und Umgebung schenken Produkte der Marke
»hesselberger aus, aber auch eine Reihe von
Gastronomen in anderen Teilen Mittelfran-
kens. Aulerdem finden sich die Produkte bei
rund 70 Lebensmittel-, Feinkost und Getrin-
kemiirkten in der Region. |
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